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C H A M P A G N E  M A I L L Y  G R A N D  C R U

- Nouveauté : le premier coffret champagne en cellulose thermoformée
- Des ruches au vignoble, la suite du projet Mailly Grandeur Nature
- Venez découvrir le terroir de Mailly Grand Cru avec nos vignerons
- A la rencontre de nos partenaires
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C H A M P A G N E

N O U V E A U T É  :  L E  P R E M I E R  C O F F R E T  C H A M P A G N E  E N  C E L L U L O S E  T H E R M O F O R M É E

L A  P R E M I E R E  C A L E  E N
P U L P E  D E  C E L L U L O S E
T H E R M O F O R M É E

U N  C O F F R E T  
R É I N V E N T É

Mailly Grand Cru réinvente son coffret avec la
pulpe de cellulose moulée, une fibre entièrement
naturelle, qui grâce à la thermo formation épouse
la forme de la bouteille.

A l'occasion du lancement de son millésime 2017,
la cuvée L'Intemporelle se pare ainsi d'un nouvel
écrin totalement recyclable, plus léger, tout en
conservant un raffinement à l'image de cette
cuvée.

S'inscrivant dans une démarche environ-
nementale globale, Mailly Grand Cru poursuit ses
engagements vers plus de durabilité, de la vigne
jusqu'à la bouteille. Avec une volonté de faire
évoluer ses cuvées prestiges, Mailly Grand Cru
abandonne le plastique et se dirige vers un
matériau noble et robuste, plus responsable.

La cellulose, matière organique d'origine
végétale, s'unit à une technique novatrice de
thermoformation, encore non utilisée sur les
coffrets de champagne. Technologie employée
jusqu'ici sur des petits contenants en parfumerie
et cosmétique, la cale en pulpe moulée se
développe sur un format supérieur, limitant
l'usage de carton et son poids plus élevé.

La cale en cellulose thermoformée assure un
esthétisme et un maintien parfait de la bouteille,
pour une fermeture idéale du coffret.

Nous voulions nous démarquer par le choix d’un matériau
respectueux, pour autant original et esthétique. 

La pulpe thermoformée confère à nos packagings la
sensorialité à laquelle nos clients sont habitués. 

Léger, esthétique, ultra protecteur, ce coffret mono
matériau nouvelle génération véhicule à merveille l’image

exclusive de nos cuvées, tout en réduisant encore
davantage notre empreinte environnementale.

S É B A S T I E N  M O N C U I T , C H E F  D E  C A V E S

“

”



C H A M P A G N E

Pour un prochain passage en Champagne, nos
vignerons vous accueillent désormais les week-
ends pour des dégustations dans notre boutique.

Retrouvez nous pour découvrir notre terroir à
travers 3 formules de dégustations en compagnie
de notre équipe.

Pour comprendre notre mono Grand Cru de
Mailly Champagne et notre philosophie de
vinification par lieux-dits, n'hésitez pas à
réserver votre créneau de dégustation en nous
contactant directement à :

contact@champagne-mailly.com
+33 (0)3 26 49 41 10

Nos horaires de l'été: 
- Du lundi au vendredi, de 9h00 à 18h00
- Les weekends et jours fériés, de 11h00 à 17h00

L'un de va pas sans l'autre : les plantes à fleurs et
les abeilles ont une relation exclusive. Ces insectes
assurent 80% de la pollinisation du monde végétal,
permettant ainsi la reproduction des fleurs. 

Au sein du vignoble les abeilles jouent un rôle
primordial, bien qu'elles ne s'activent pas
directement sur les vignes. Grâce à leur présence
et à leur lien unique avec le végétal et les fleurs
qui entourent le vignoble, elles garantissent une
forte et pérenne biodiversité du vignoble. 

Nous avons ainsi installé des premières ruches
avec André-Claude Deblock, qui après une
initiation à l'apiculture se prend de passion jusqu'à
en faire son métier. Notre apiculteur permet de
maintenir cette espèce menacée et d'entretenir la
bonne santé de notre vignoble de Mailly-
Champagne.

L ' A C T U A L I T É  D E  M A I L L Y  G R A N D  C R U

U N  I N S T A N T  P A R T A G É
A V E C  N O S  V I G N E R O N S

D E S  R U C H E S  
A U  V I G N O B L E



C H A M P A G N E

Avec comme mot d'ordre passion et proximité,
l'équipe Les Domaines accompagne sa clientèle
avec une philosophie et des valeurs en adéquation
avec celles de Mailly Grand Cru. 

Partenaire de longue date, Gautier Maire est l'un de
nos plus fidèles ambassadeurs qui organise
notamment un week-end de dégustations, chaque
année en décembre, à l'occasion des fêtes.

Ce moment de convivialité constitue un rendez-
vous immanquable pour Mailly Grand Cru qui y est
mis en avant. C'est avec plaisir et beaucoup de
reconnaissance que nous nous retrouvons dans
cette cave chaleureuse : un art de vivre et de
partage qui nous rassemble.

C'est l'une des plus anciennes et emblématiques
caves de Nancy. Les Domaines et son représentant
Gautier Maire, originaire de Champagne, sont
situés à deux pas de la place Stanislas depuis 1997 :
l'inauguration de la boutique s'est même effectuée
en compagnie de Mailly Grand Cru.

Ce ne sont pas moins de 1 200 références que
proposent Les Domaines, comprenant la gamme
Mailly Grand Cru depuis plus de 25 ans.

L'année est rythmée par diverses dégustations aux
thématiques très variées, permettant à chacun de
découvrir toutes ces références de France et
d'ailleurs.
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